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Acquista [a pasta per pizza o preparala -
sequendo [a nostra ricetta.

‘Accendi il forno a 180°, dividi [a pasta in2 pari

0 in4 a Seconda delle teglie, Schiacciala un po™ con le dita,
ungi 1a Superficie con un filo dolio e lasciala ripoSare

per 15 minuti. Tira 12 pasta e condiSci tutta la Superficie
con il pomodoro, Senza esagerare, altrimenti non Si

cuoce bene. Spolverizza con lorigano e inforna per 10 minuti.

Nel frattempo pela le patate e tagliale a fette
Sottilissime per il lungo, condiScile
con un filo dolio, Sale, pepe e roSmarino.

| Schiaccia e Sfiletta la mozzarella con le mani, Sforna la pizza (la pasta deve
- essere cotta ma ancora paliida) e farciscila con mozzarella.

~ Aggiungi le fettine di patata e inforna per
terminare [2 cottura per artri 10/15 minuti.
L2 pasta e le patate devono diventare
dorate. In uscita, aggiungi qualche fetta i
Galbanetto. |




