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Acquista le piadine oppure preparale Seguendo.

la nostra ricetta. Metti le piadine Su una teglia

¢ Spalmaci la Certosa, grattugiaci Sopra

la zucching, aggiungi i fiori di zucca e condisci con ofio
e Sale q.b.

Inforna a 150/180°
per circa 10 minuti.

Impreziosisci il piatto
conh i fiori di zucea rimanenti.




