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Rompi le uova, conserva gli albumi e metti i tuorli in una ciotola
capiente con meta dello zucchero. Mescola uova e zucchero con una
frusta fino ad ottenere un impasto cremoso. UniSci il mascarpone
al composto ottenuto e mescola gli ingredienti con una Spatola.

__ e N > Agaitngi lo Zucchero rimasto e il composto di tuorli-
P T e P | e—— agli albumi montati, ottenendo una crema omogenea.

Prendi una teglia quadrata o rettangolare |~

o | e Ry ~ (Se usi i Savoiardi) oppure rotonda

TG < _ G e B EEE ~ (Se preferisci il Pan di Spagna), adagia la base

R - ) - sl e o sul fondo e procedi bagnandola con il caf fé
e S . T 2U3%) . eil rhum precedentemente mescolati.

~Uersa una parte della crema e

- pezzettini di fragofa fino 2 coprire 2

base di Savoiardi e procedi alternando
uno Strato di Savoiardi bagnati nel

caffe a uno Strato di crema.

Spolverizza l'ultimo Strato con
b _ _ £acao amaro Setacciato e lascia
Sl = e riposare in frigo per 2imeno 3 ore.
i, ¢ > . Decora con fragole e pistacchi e
porta in tavola.
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SE g _ \ ~ Monta gli albumi 2 neve, aggiungendo prima un pizzico di Sale.



